MARIE-GALANTE

Au dejeuner
Menu sur ardoise

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 29 €
ENTREE / PLAT / DESSERT 33 €

Tapas en suggestions :

6/9/12 huitres Henry n°3 12€/18€/26 €
« La Baie de Quiberon »

Assiettes de charcuterie et/ou fromage 18€
Rillettes de poissons et toasts 12€

pour les enfants de -11 ans

Plat, dessert et 1

Menu P’tit

Coton
19€

boisson

Au diner

Menu sur ardoise

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 33 €
ENTREE / PLAT / DESSERT 44 €

Carte Port Coton

NS

Entrées.

SARDINES MARINEES COMME DES SASHIMIS,

Quinoa fagon taboulé, vinaigrette & I"aneth.

GASPACHO DE TOMATES ANCIENNES,

Burrata crémeuse. (V)

TATIN DE BOUDIN NOIR ET POMMES CARAMELISEES,

Moutarde a l'ancienne.

CEVICHE DE DORADE ROYALE,

Herbes et citron vert.

Plats.

GALETTE SAUCISSE A NOTRE FACON,

Compotée d’'oignons de Roscoff,

pommes de terre grenailles.

RISOTTO SEMI DI CICORIA AUX BLETTES. (V)
AUX COQUILLAGES.

PLUMA DE COCHON BRETON AU TERYAKI,

Nouilles chinoises sautées.

PAVE DE CABILLAUD,

Tomates colorées, pesto basilic.

Fromages.

SELECTION DE FROMAGES DE BELLE ILE

Desserts.

LA « BELLE ILE » FLOTTANTE

Créme anglaise au caramel.

RIZ AU LAIT AUX AGRUMES FAGON CREME BRULEE,

Sorbet fromage blanc de Belle ile.

MOELLEUX AU CHOCOLAT.

Sorbet chocolat.

NS

15€

14€

16 €

16 €

24€

19€
22¢€

23€

26 €

12€

10€

12€

10€

Expresso
Thé ou Infusion

N\

L'eau de Belle ile en mer gazeuse Aquachiara
L'eau de Belle ile en mer plate Aquachiara

Notre suggestion de boissons :

450 €

450¢€
350 €
450 €

Muscadet s&m « Les chaboissiéres »
Domaine Bodineau 2023

Cote du Rhéne « vieilles vignes »
Domaine Fond de Courtedune 2020

Ouvert de 12h00 & 14h00 et de 19h00 & 21h0O0 - Le restaurant est fermé les mardis et mercredis
Prix en euros toutes taxes comprises // Réservation conseillée au 02.97.31.80.92

8,00€ / 28,00€

9,00€ / 4200€




